
Per nutrire il talento dei giovanissimi, dai 16 ai 
20 anni, ogni anno In Cibum organizza il Food 
Summer Camp, una settimana full immersion 
formativa da vivere proprio come in un 
campus. Un viaggio alla scoperta delle basi 
della cucina e della pasticceria, guidati da chef 
e pasticcieri esperti che sapranno riconoscere 
il tuo talento guidarti a una scelta consapevole 
per il tuo futuro. 



tutti i giorni - dal lunedì al venerdì, dalle 9:00 alle 18:00
15 - 19 luglio 2024

con lo chef
MARCO CEFALO

ORE 9-10
Inglese tecnico 
ORE 10-13
Pratica in cucina: primi e secondi
ORE 13-14
Light lunch 
ORE 14-18
Pratica in cucina: primi e secondi

con la pasticciera
CARMEN VECCHIONE
ORE 9-10
Inglese tecnico 
ORE 10-13
Le basi della pasticceria
ORE 13-14 
Light lunch 
ORE 14-18
Le basi della pasticceria

con la pasticciera
GRAZIA CITRO
ORE 9-10
Inglese tecnico 
ORE 10-13
Il gelato 
ORE 13-14 
Light lunch 
ORE 14-18
Il gelato 

con il pizzaiolo
VALENTINO TAFURI
ORE 9-10
Inglese tecnico 
ORE 10-13
La panificazione di base
ORE 13-14 
Light lunch 
ORE 14-18
La panificazione di base

con il pasticciere
TOMMASO FOGLIA 
ORE 9-10
Inglese tecnico 
ORE 10-13
Dessert da ristorazione
ORE 13-14 
Light lunch 
ORE 14-18
Dessert da ristorazione

690 euro compreso di:
pranzo

alloggio pranzo giacca In Cibum

820 euro compreso di:

giacca In Cibum

Per chi deciderà di frequentare un corso professionalizzante In Cibum, il costo 
del “Summer Food Camp” sarà interamente detratto. (escluso alloggio)

Via Leonardo da Vinci 15 - Pontecagnano Faiano (SA)
Tel. 0828 370305 - 342 8604294  |  email: info@incibum.it

incibum.it

MAIN SPONSOR

Marco Cefalo Carmen Vecchione Tommaso Foglia Grazia CitroValentino Tafuri


